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Mittagsmenu

Maroni
Schaumsuppe von der Esskastanie
mit Rauchertofu, Orangen- Huttenkase & Leinsamen Tramezzini

Saibling
AUf der Haut gebratener Saibling aus Breitenberg mit geschmortem Fenchel,
Schwarzkohl, Brandteig & Sanddorn-Molke

Eichelschwein
,125td/70Grad” sanft gegarte Backerl vom Eichel gefutterten Schwein
mit jungen Pastinaken, Powidl-Brioche, Krautersaitlingen & Senfkorner Jus

Zimtblute
Spekulatiuswurfel mit eingelegter Bratbirne,
luftigem Lebkuchen, Zimtbltten Rahmeis & Honigpunsch

3 Gange (Suppe | Hauptgang | Dessert) 59-€
4 Gange 79-€

Weinbegleitung | Alkoholfreie Getrankebegleitung fur 3 Gange 35124-€
Weinbegleitung | Alkoholfreie Getrankebegleitung fur 4 Gange 45130-€

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien
Informieren Sie bitte vorab unser Serviceteam
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\Vorspeisen

,Tradition wertschatzen, durch Innovation uberraschen”
Das ist der Leitsatz und unser aller Bestreben. Wir stehen fur eine unverwechselbare
und moderne Bayerwaldkliche am Puls der Zeit. Alle verwendeten Lebensmittel und Produkte
sind von hochster Qualitat und grofiteils von Produzenten aus unserer Region.
Wir wunschen Ihnen eine genussreiche Zeit bei uns im JOHANNS.

Kleiner Salat
Bunte Blattsalate mit Karotten,
Sellerie, Kirschtomaten, Sprossen & Hirsepopcorn
9-€

Ripperl
Geschmortes lauwarmes Kalbsripperl mit Spitzpaprika- Bulgur,
Romersalat, Gewurzananas & geraucherten Mandeln
24-€

Wintersalat
Bunte winterliche Blattsalate mit eingelegten SpagettikUrbis,
Cranberrys & Pumpernickel- Crumble
16,-€

Tatar
Beef Tatar vom Bayerwald Ox mit marinierter roter Beete,
geraucherter Maroni, luftiger Buttermilch & Rostbrot
klein 16,-€/groB 21,- €

Maroni
Schaumsuppe von der Esskastanie
mit Rauchertofu, Orangen- Huttenkase & Leinsamen Tramezzini
11-€

Hochzeitssuppe
Altbayrische Rindssuppe mit Kletzennudeln,
Fleischstrudel, Wurzelgemuse & Grielsnockerl
11-€

Pasta
Taglich wechselndes Nudelgericht
VSP 16-€1HG 21 -€
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Hauptspeisen

Leibspeise
Gefullte Bauernhendl Keule mit Liebstockel Falaffel,
Bohnen, Essigpaprika & BBQ Sauce
inklusive Blattsalat und Espresso
34-€

Vegi
Gefullter Mangold mit Gerstenrisotto, geschmortem Karbis,
Salzmandarine, Chiaknusper & Kurbis- Gewurzfond
29-€

Saibling
Auf der Haut gebratener Saibling aus Breitenberg mit geschmortem Fenchel,
Schwarzkohl, Brandteig & Sanddorn-Molke
36,-€

Stor
Sanft gegarter Stor aus Breitenberg mit Krautersaitlingen,
Fenchel-Bohnen, Getreideschnitte & geraucherter Erdapfelsolie
45-€

Johanns-Schnitzel
Gebackenes Schnitzel vormn Strohschwein in der Kurbiskernpanade
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
26,-€

Ente
Brust & Keule von der , Pleiskirchner” Bauernente
mit Kardamom Blaukraut, Rahmwirsing & Semmel- Grielsknodel
34-€

Eichelschwein
. 125td/70Grad” sanft gegarte Backerl vom Eichel gefutterten Schwein
mit jungen Pastinaken, Powidl- Brioche, Krautersaitlingen & Senfkorner Jus
36,-€

Leber
Rosa gegrillte Kalbsleber mit Blumenkohlvielfalt, Erdnussbutter- Povese,
eingelegten Holunderbeeren & Balsamico- Specksofie
38-€

-JOHANNS Steak-

Simmentaler ,Dry Aged” Filet vom ,Reitberger Hof” aus Buchiberg
59-€

Wagyu Flanksteak F1 vom ,DOX Hof” Teisnach
59-€

Serviert mit Grillzwiebel, Pimientos de Padron,
Topinambur- Cheddar Gratin, JOHANNS Cesars Salat & BBQ- Jus
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DESSERT

Zwetschge Gelb & Rot

Gebackene Edelbitter-Schokolade mit Zwetschgen- Eistee,
Mirabellen Sorbet & luftiger Tahitivanille
(15 min Zubereitungszeit) 19~

2020 Riesling Spétlese ,koxheimer Berg”lLage | Frinzsalm | Nahe 0,11 13-

Zimtblute

Spekulatiuswurfel mit eingelegter Bratbirne,
luftigem Lebkuchen, Zimtbluten Rahmeis & Honigpunsch 19,-

2003 Wehiner Sonnenutr Riesiing Auslese Golakapsel | LiFPram | Mosel 0,11 43,-

Tropical

Maracuja Panna Cotta mit weiRer ,Luflée” Schokolade,
eingelegter Ananas, Litschi & Mango- Lassieis 19,-

Ananas Rum mit Ginger Ale | 13,50,

Heidelbeere

Cremiger Nussnougat mit ,Dreisessel”- Waldheidelbeeren,
luftiger Kokosnuss & Rotem Ruby- Schokoladeneis 19,-

2023 ,Moscato Kosa“ | Franz Haas | Allo Adige DOC 5cl ] 9~

Bergkase

JKnuspriger” Felsen- Bergkase von der Sennerei Steibis mit
Essigquitte, eingelegten Perlzwiebeln & Maroni 19,

2024 Riesling Kabinett , Eichelberger Gozen” | Weingut kavensburg | Badaen 0,11 10,50

Perfekt zum Kaffee
-Kleiner suiser Abschiluss-

Knuspriger Karbismarzipan
Kurbis Cheesecake
Kernol- Salzkaramell Praline
12,-

Adriano White Forto Reserva | Rarmos Finto  5c¢/1 950

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien
informieren Sie bitte vorab unsere Servicemitarbeiter



