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Evolution

Auftakt

Gebackener Hefeteig & gegrillte Aubergine
Knusprige Karotte & Raz el Hanout
Kohlrabitascherl & Huttenkase
Pastinakensuppe & Buttermilch
19-€

Brotauswahl von der
Backerel Vogl & hausgemachtes Blunznbrot mit
Bio- Butter aus Regen

Reinanke & Spitzpaprika
Gebeizte Reinanke mit Spitzpaprika-Ingwersaft,
stisen Pfefferoni, Barlauch Kapern & Raps Knackebrot

Stor & Liliengewachse
Sanft gegarter Bayerwald Stor mit Rostzwiebelcreme, Lauchherzen,

Holunderbltten-Zwiebeln, schwarzer Limette & Zwiebelhaut
ZWG 32-1HG 49

Spanferkel & Pokelsalz
Gesurte Backerl vom Spanferkel mit Petersilien-Spinat, Saubohnen,

eingelegten Morcheln, gerosteter Buchweizen & Pilzmolke
ZWG 29-

Lamm & Bleichspargel
Geschmortes und rosa gegrilltes vom Poltinger Lamm mit Vadouvan-Dotter,

Niederbayerischen Spargel, gebackener Bramata & Schlangenbohnen
HG 49,-

Erdbeere & Tomate
In Tomatenwasser gedampfte Weile Erdbeeren mit 30 Tage
gereiften Salz-Ricotta, fermentierten Pfeffer & Erdbeerkerndl

Kokos & Blattvanille
Kokosmilch Panna Cotta mit Guave, luftiger Pandanblatter-Schokolade,
Kokos-Limettensorbet & ,Bounty” Baiser

Finale
Kaffee & Kuchen”
6 Gange 155-€
5 Gange 135-€
4 Gange 115-€

Weinbegleitung | alkoholfreie Begleitung fur 6 Gange 80,- € 1 60,- €
Weinbegleitung | alkoholfreie Begleitung fur 5 Gange 70,- €1 50,- €
Weinbegleitung | alkoholfreie Begleitung fur 4 Gange 60,- € 1 40,-€
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,Tradition wertschatzen, durch Innovation uberraschen”
Das ist der Leitsatz und unser aller Bestreben. Wir stehen fUr eine unverwechselbare
und moderne Bayerwaldkuche am Puls der Zeit. Alle verwendeten Lebensmittel und Produkte
sind von hochster Qualitat und grofiteils von Produzenten aus unserer Region.
Wir wunschen Ihnen eine genussreiche Zeit bei uns im JOHANNS.

Reinanke & Spitzpaprika
Gebeizte Reinanke mit Spitzpaprika- Ingwersaft,
suiien Pfefferoni, Barlauch Kapern & Raps Knackebrot
24.-

Burrata
Marinierte ,San-Marzano” Tomate mit Buffelmilch Burrata,
Basilikum Pesto, Jalapeno Guacamole, Gruner Melone & Grissini Bruch
26,

Sommersalat
Bunte Blattsalate mit Minz- Bulgur, marinierter \Wassermelone,
Erdnussknusper & geriebenem Ziegenkase
18-

Tatar
Beef Tatar vom Bayerwald Ox mit Zucchini- Paprika Gemuse,
gegrillter Auberginen Creme, Kefirschaum, & Rostbrot
klein (60gr) 18,- I grof3 (100gr) 24,-

Paprika
Schaumsuppe von der gelben Spitzpaprika
mit Zitrus- Erdapfelkaa s, Olive & knusprigem Ciabatta
13-

Hochzeitssuppe
Altbayrische Rindssuppe mit Steinpilznudel,
Fleischstrudel, Wurzelgemuse & GriefSnocker!
13-

Nudelgang
Pfifferlings-Teigtaschen mit frischen Sommertraffel,
eingekochter Abate Fetel-Birne, Griechischer Jogurt & Salzmandeln
VSP 28,- 1 HG 34,
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Zucchinibltte
Gefullte ZucchiniblUten mit Ratatouille-Cus Cus,
Baba- Ganoush, Sommerrettich & Limettenblatter Beurre Blanc
32~

Saibling
Auf der Haut gebratener ,Happyfisch” Saibling mit
Tomaten Vielfalt, Ricotta- Minz Ravioli,
Avocado & wellser Tomatenmolke
39-

Reinanke
In Gewurzbutter gegarte Reinanke mit gedampften Chicoree,
gelber Karottencreme, gerdsteten Knoblauch & Dattel- Falafel
45~

Johanns-Schnitzel
Gebackenes Schnitzel vom Strohschwein in der KUrbiskernpanade
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
28~

Kalb
Rosa gebratener Rucken & geschmortes Backerl vom Premium Kalb
mit gerollter Paprika, wilden Broccoli, Sellerie-Misopurree & Salzzitronen-Kapern Jus
45,-

Gockel
Sanft gegarte Brust vom Bauernhend| mit Eierschwammer! Gulasch,
Jjungen Zucchinis, eingelegten Mispeln & Schnittlauch- Milchbrot
39~

Reh
Gegrillter Rucken vom Nationalpark Rehbock mit Balsamico-\Waldheidelbeeren,
gebackener Polenta, Lauchherzen, eingelegten Morcheln & Zirben-Speck Solse
55-

-Johanns Steak-

Filetsteak vom ,Bodensee” Bison
59 -

Wagyu Flanksteak FT vom ,DOX Hof" aus Teisnach
59-

Serviert mit Grillzwiebel, Pimientos de Padron,
gebackene Truffel- Bergkase Rosti, JOHANNS Cesars Salat & BBO- Jus
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DESSERT

Mehlspeise

Gefullte Topfen- GrieSknoddel mit Cantuccini Brosel,
eingekochten Zuckeraprikosen, Marillen- Eistee & Pistazien Eis
(15 min Zubereitungszeit) - 19,-

2007, Graacher Himmelreich” Rieshng Auslese | LFPram 0.1 - 21,-
2003, \Wehilener Sonnenuhr” Auslese Goldkapsel JJFram 0.1 — 43.-

Himbeere & \Xaldmeister

Himbeer- Waldmeister Panna Cotta mit gedampften Rhabarber,
Luftschokolade, Jogurtschaum & Himbeer-Ruby Rahmeis 19,

2024 Rosenmuskateller ,lieblich ™| Kellerer Kalterr / Saatirol 0.1 1 8 50.-

Kokos & Blattvanille

Kokosmilch Panna Cotta mit Guave, luftiger Pandanblatter- Schokolade,
Kokos- Limettensorbet & ,Bounty” Baiser - 19,-

2017 Riesling Spétlese ,Bargsiadier Berg” vom Weingut FUrst | Burgsiadt | Frankern 14.-
oder

Ananas Rum mit Ginger Ale | 13,50-

Don "t call it Snickers

Toblerone Schokoladenwurfel mit Erdnussbutter,
Salzkaramell, luftiger Tahiti- Vanille, Popcorn & Schokoladen Softeis - 19,-

Kamos Finto [0Years Tawny Port 5¢/ - 10,50~
oder
2000 kamos FPinto Vintage Fort 5¢/ - 26,-

Kaffee & Kuchen

-Kleiner suiser Abschiluss-

Kaffeesahneschnitte
Kaffee Marshmallow
Cornetto mit Kaffeebuttercreme
Weilse Schokolade mit gerosteter Espressobohne
12-



